برنامج الندوة

اليوم الأول: الأحد 25/11/2007

	التوقيت
	تسجيل المشاركين

	9.00 – 9.30
	

	9.30 – 10.30
	 حفل افتتاح الندوة في المدرج الجديد
· كلمة الأستاذ الدكتور وائل معلا رئيس جامعة دمشق راعي الندوة.

· كلمة الأستاذ الدكتور حمزة بلال عميد كلية الزراعة.
· كلمة غرفة صناعة دمشق وريفها.
· عرض فيلم عن كلية الزراعة.

	10.30- 11.00
	استراحة شاي


اليوم الأول: الأحد 25/11/2007

	الجلسة الأولى:
	رئيس الجلسة
	المقرر

	11.00- 12.40
	الدكتور محمد محمد

رئيس قسم علوم الأغذية – جامعة دمشق
	الدكتور فرحان ألفين

رئيس قسم الهندسة الغذائية – جامعة البعث


	التوقيت
	المحاضرون
	عنوان المحاضرة

	11.00- 11.20
	أ.د. غياث سمينة

جامعة دمشق
	التيرونات النباتية في زيت الزيتون السوري والمعايير الدولية

	11.20- 11.40
	د. مصطفى صطوف

جامعة البعث
	خصائص جودة القمح المزروع في سوريا والمصاب بحشرة السونة وتأثير معاملات الترطيب على أدائه

	11.40- 12.00
	د. أحمد دباغ

جامعة حلب
	تأثير الأوزون في حفظ لحوم الأسماك بطريقة التبريد العادية

	12.00- 12.20
	د. صالح أبو الخير

جامعة دمشق
	طرائق حفظ اللحوم الطازجة

	12.20- 12.40
	د. رأفت العفيف

جامعة دمشق
	


اليوم الأول: الأحد 25/11/2007

	الجلسة الثانية:
	رئيس الجلسة
	المقرر

	12.50- 14.30
	الدكتور غياث سمينة

قسم علوم الأغذية – جامعة دمشق
	الدكتور أحمد رمزي دباغ

قسم الهندسة الغذائية – جامعة حلب


	التوقيت
	المحاضرون
	عنوان المحاضرة

	12.50- 13.10
	د. أحمد هدال
جامعة دمشق
	تأثير إضافة زيت الذرة إلى القشدة في تركيب الأحماض الدهنية والخواص الحسية والكيميائية للزبدة الناتجة

	13.10- 13.30
	د. محمد المصري

جامعة البعث
	تحديد الطريقة المثلى لإنتاج الكشك صناعياً وتأثيرها على قيمته الغذائية

	13.30- 13.50
	د. صباح يازجي

جامعة دمشق
	تحري وتعريف الفطريات المفرزة لسموم الأفلاتوكسين وتقديرها في منتج الشنكليش في سورية

	13.50- 14.10
	د. محمد نصار

وزارة البيئة والإدارة المحلية
	ماء الجفت الناتج عن عصر ثمار الزيتون 

(المشاكل البيئية والحلول الممكنة)

	14.10- 14.30
	أ.د. محمد محمد

م. محمد الأصفري
	تأثير المعاملة الحرارية على الصفات الفيزيائية والكيميائية لزيت الزيتون

	15.30- 17.00
	حفل غداء للمشاركين في المؤتمر بدعوة من جامعة دمشق 

وغرفة صناعة دمشق وريفها

	18.00- 20.00
	مناقشة أعمال اليوم الأول - مقترحات

	21.00- 22.00
	حفل عشاء للمشاركين في الندوة


اليوم الثاني: الأثنين 26/11/2007

	الجلسة الأولى:
	رئيس الجلسة
	المقرر

	9.00- 15.00
	الدكتور غسان حمادة الخياط

قسم علوم الأغذية – جامعة دمشق
	الدكتور محمد المصري

رئيس قسم علوم الأغذية – جامعة البعث


	التوقيت
	المحاضرون
	عنوان المحاضرة

	9.00- 9.20
	د. فرحان ألفين

جامعة البعث
	المستجدات في تقانة الطحن

	9.20- 9.40
	د. أنور الحاج علي

جامعة دمشق
	تقدير بعض معايير الجودة في زيت الزيتون المنتجة والمخزنة لمدة عام في المناطق السورية

	9.40- 10.00
	د. صياح أبو غرة

جامعة دمشق
	مقاومة السالمونيلا للحرارة في قشور الكاكاو والبندق الجافة

	10.00- 10.20
	د. سمير سليق

جامعة دمشق
	دراسة عدد من الصفات الكيميائية والميكروبية لأجبان الشلل والحلوم السورية

	10.20- 10.40
	د. عبد الرحمن السماك

جامعة دمشق
	الأهمية التكنولوجية والغذائية والصحية للحم النعام

	10.40- 11.00
	د. عهد أبو يونس

جامعة دمشق 
	دراسة استخدام سلالات من بكتريا حمض اللبن المعزولة محلياً في تصنيع اللبن الرائب

	11.00- 11.40
	د. رنا مصطفى

د. دريد الوزير

جامعة البعث
	تأثير كمون الأكسدة والإرجاع على فعالية أنزيم بولي فينول أوكسيد المستخلص من النعناع

	11.40- 15.40
	زيارة إحدى شركات الصناعات الغذائية
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